inter ist im Garten die

Zeit des Bilanzziehens

und Vorausplanens, Ich

habe in den letzten Ta-

gen Stapel von Garten-
fotns und Notizen vom letzten Som-
met durchgesehen. Dabei fiel mir
vor allem eines auf: Das Kriuter-
girtehen, auf dasg ich in den ersten
Jahten so stolz war, ist ob all mei-
ner neuen Blumenbeete in Verges-
senheit geraten. Auf den wenigen
Fotos, auf denen es iiberhaupt ab-
gebildet ist, witkt es vernachldssigt
und langweilig. Es wutrde auch
von Besuchern kaum beachtet; die
Leute machten sich nicht einmal
mehr die Miithe, ums Haus herum-
zugehen und sich die geometrisch
angeordneten Beetchen anzuse-
hen, Und die beiden grosseren
Kriauterbeete im Gemiisegarten

teilten dieses Aschenputtel-Schick-
sal.

Letzten Herbst habe ich in Frank-
reich den Gatten der Ktduter und
Gemiisespezialisten Jean-Baptiste
und Nicole Prades besucht und un-
zihlige botanische Namen in tein
Notizbuch geschrieben: Agastache
tmexicana, Hemetocallis fulva, Ta-
getes anisata. Ich glaube, in ihnen
liegt die Losung. Ich werde im Friih-
ling essbare Blumen zwischen die
Krauter pflanzen, Und zwar nicht
die iiblichen Kapuziner und Ringel-
blumen, von denen ich in den letz-
ten Jahren so viele hatte, dass nicht
einmal mehr die Nachbarskinder
davon beeindruckt sind.

Bei den Prades habe ich die
Bliiten diverser Agastache-Sorten
degustiert: A, foeniculum, die Anis-
minze, A, anisata, ebenfalls nach
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Esshar. Peppt das Krauterbeet auf: Agastache foeniculum.

Blumentapf
aus Yaghe

Groase Korzen,
e Gler Welh-
sashien sohin
rogeimiasig
aussgehrannt
sind, bekomman
alz ariginelis
Blumentipfooin
sweiiss Leben,

Anis schmeckend, weiter koreani-
sche und mexikanische und andere
Sorten, deren Aromen an Estragon
und Bergamotte und alle erdenkli-
chen Kriuter erinnern. Jean-Bap-
tiste wurde nicht miide, ihre Vorzii-
ge zu loben: Sie wachsen schnell,
blithen iippig, und die Stiele halten
in der Vase lang. Einige Sotten fin-
det man in Samenkatalogen und
Gartencentern bei den mehtjahri-
gen Stauden. Bei www.graines-
baumaux.com in Frankreich gibt
es eine grosse Auswahl an Agas-
tache-Samen,

Auch von den Knospen der Tag-
lilien habe ich gekostet, Ich hiitte
gewettet, dass sie giftig sind, so, wie
sie aussehen, Aber sie sind wohl-
bekmmlich und mit ihrem siissen
Feigengeschimack eine Delikatesse.

Und die sehr kleinen Bliiten der
Tagetes anisata schmecken wie
schiitfere Verwandte des Estragons.

Besonders witzig sind die Bl{iten
der Parakresse. Sie schiumen im
Mund auf und schmecken wie ge-
pfefferte Brauselimonade (die gibt
es auch bei www.samen.ch oder
Tel. 032 - 686 68 68).
sabinesgarten@hotmail.com
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